Zalacznik Nr 2

2 - . do Regulaminu
ZE S P U L o Z KOt udzielania zamowien publicznych
im. J. Sniadeckiego o wartosci szacunkowej ponizej 170 000 zt netto

26-670 PIONKI, ul. Parkowa 4

REG 000042895: NIP-7962600043 w Zespole Szkot im. J. Sniadeckiego w Pionkach

7S.26. .2026 Pionki, dn.11.08.2026 r.

ZAPYTANIE OFERTOWE

I.ZAMAWIAJACY:
Dyrektor Zespotu Szkét im. J. Sniadeckiego w Pionkach,
ul. Parkowa 4, 26-670 Pionki

II. TRYB POSTEPOWANIA:

Zapraszamy do zlozenia oferty w postepowaniu o zamdwienie publiczne, o wartosci
szacunkowej nieprzekraczajacej kwoty 170 000 zt netto, do ktérej nie stosuje sie przepisow
ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 Prawo zaméwien publicznych ( tj. Dz. U. z 2024 r. poz. 1320
ze zm.) pod nazwa:

»Przygotowanie i dostarczenie na potrzeby jadalni szkolnej §rednio dziennie okolo 60—
110 goracych positkéw do Zespolu Szkét im. Jedrzeja Sniadeckiego w Pionkach,
ul. Parkowa 4, w roku szkolnym 2026/2027”.

[II. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

Przedmiotem zamoOwienia jest $wiadczenie wuslug cateringowych  polegajacych
na przygotowaniu i dostarczaniu goracych positkéw dla dzieci i uczniéw uczeszczajacych
do Zespotu Szkét im. J. Sniadeckiego w Pionkach.

Usluga obejmuje przygotowanie i dostarczanie $rednio dziennie okolo 60-110 gorgeych

obiadow, w zaleznosci od biezgcej frekwencji uczniow.

Przedmiot zaméwienia obejmuje:
e przygotowanie positkow,
e dostarczenie positkéw do siedziby Zamawiajgcego transportem Wykonawcy,
e odbidr termoséw oraz ich mycie i dezynfekcje,
e zapewnienie positkéw dietetycznych dla uczniéw wymagajacych specjalnego
Zywienia,
e zapewnienie naczyn transportowych spetniajgcych wymagania sanitarne.



Wymagania dotyczace realizacji ustugi:

Wymagania dotyczgce positkow:

Kazdy obiad powinien sktadac si¢ z:

* zupy — minimum 350 ml,
* drugiego dania — minimum 400 g, w tym:

mi¢so lub ryba — minimum 110 g (w przypadku dania miesnego lub rybnego),
ziemniaki, ryz, kasza lub makaron — minimum 170 g,

surowka, satatka lub warzywa — minimum 120 g,

* dodatku warzywnego lub innego dodatku zgodnego z jadlospisem.

Positki musza by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci
i mlodziezy oraz wymaganiami okreslonymi w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia
16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkéw spozywezych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o§wiaty oraz wymagan, jakie muszg spelniaé
Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych
jednostkach (Dz. U. z 2026 r. poz. 197).

Wymagania jako$ciowe:

Wykonawca zobowiazany jest zapewnié, aby:

jadlospis byt urozmaicony,

potrawy nie powtarzaly si¢ czgsciej niz raz na dwa tygodnie,

co najmniej trzy razy w tygodniu podawane bylo danie miesne lub rybne, w tym co
najmniej dwa razy mieso w kawatku,

positki przygotowywane byty z produktow $§wiezych i petnowartosciowych,
ograniczano stosowanie produktow wysoko przetworzonych,

stosowano thuszcze roslinne oraz duza ilos¢ warzyw i owocow,

potrawy byty gotowane, duszone lub pieczone, sporadycznie smazone.

Wykonawca zobowigzany jest do przekazywania Zamawiajacemu dziesieciodniowego
jadtospisu wraz z wykazem alergen6w na 5 dni roboczych przed rozpoczgciem jego
obowigzywania. W przypadku koniecznodci wprowadzenia zmian Wykonawca
niezwlocznie poinformuje o nich Zamawiajacego.

Temperatura positkow:

W chwili dostarczenia nie moze byé nizsza niz :

zupa — 75°C £3°C,
drugie danie — 65°C +3°C.

Posilki dietetyczne:

Wykonawca zobowigzany bedzie zapewni¢ positki dostosowane do indywidualnych potrzeb
zywieniowych uczniow, w szczego6lnoscei:

diet¢ bezglutenows,



e diete bezmleczna,

e diete bezlaktozowa,

e diete dla dzieci z alergiami pokarmowymi,
e diete lekkostrawna,

e inne diety wynikajgce z zalecen lekarskich

Organizacja realizacji ushugi:

1. Liczba zamawianych positkéw bedzie uzalezniona od biezacej frekwencji uczniow.

2. Zamawiajacy bedzie przekazywat Wykonawcy informacje o liczbie positkow kazdego
dnia do godziny 9:00.

3. Zamawiajacy zastrzega mozliwos$¢ zwiekszenia lub zmniejszenia liczby zamawianych
positkow.

4. W sytuacjach szczegdlnych (wycieczki, zawieszenie zaje¢ itp.) Zamawiajacy moze
zleci¢ przygotowanie suchego prowiantu.

5. Zmiana liczby zamawianych positkéw nie bedzie stanowita podstawy do dochodzenia
roszezen przez Wykonawce.

Wymagania wobec Wykonawcy:

Wykonawca zobowigzany jest:

1. Posiada¢ aktualne decyzje wlasciwego Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego,

2. Stosowa¢ zasady systemu HACCP oraz Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP) i Dobrej

Praktyki Produkcyjnej (GMP).

Przygotowywa¢ i dostarcza¢ positki zgodnie z ustawa o bezpieczenstwie zywnosci

1 zywienia oraz przepisami wykonawczymi wydanymi na jej podstawie, regulujgcymi

zasady zywienia dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty.

wo

4. Transportowa¢ positki wlasnym srodkiem transportu dopuszczonym do przewozu
ZyWNOScCi.
5. Zapewni¢ personel posiadajacy aktualne badania sanitarno-epidemiologiczne.

Termin realizacji zaméwienia :

e planowany termin rozpoczecia realizacji: wrzesien 2026 r.
e planowany termin zakonczenia realizacji: czerwiec 2027 r.

Szczegblowy termin realizacji zostanie okreslony w umowie.

[V. MIEJSCE I TERMIN SKE.ADANIA:

1. Oferte nalezy zlozy¢ w siedzibie ,,Zamawiajacego” przy ul. Parkowej 4 w sekretariacie
szkoly, przesta¢é mailem (mail - sekretariat@specjalnapionki.eu) lub na adres
~Zamawiajacego” do dnia 20 sierpmia 2026 r. do godz. 9.00 W tytule wpisaé:
»Przygotowanie i dostarczenie na potrzeby jadalni szkolnej §rednio dziennie okolo 60—110
goracych positkéw do Zespotu Szkol im. Jedrzeja Sniadeckiego w Pionkach, ul. Parkowa
4, w roku szkolnym 2026/2027”.




2. Oferty, ktore zostang dostarczone na wskazany adres po uptywie w/w terminu nie beda brane
pod uwage ( tj. nie beda sprawdzane i kwalifikowane w rankingu ofert).

3. Otwarcie przestanych ofert nastgpi w dniu 20 sierpnia 2026 r. o godz. 9.30 w siedzibie
zamawiajacego tj. w Zespole Szkot im. J. Sniadeckiego w Pionkach w gabinecie Dyrektora.

4. Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany do ztozonej oferty, pod warunkiem, ze zamawiajgcy
otrzyma pisemne zawiadomienie o wprowadzeniu zmian do oferty przed uptywem terminu
sktadania ofert. Powiadomienie o wprowadzeniu zmian musi by¢ zlozone wedlug takich
samych zasad, jak sktadana oferta z dodatkowym oznaczeniem ,, ZMIANA”.

5. Wykonawca moze przed uplywem sktadania ofert wycofa¢ oferte, poprzez zalozenie
pisemnego powiadomienia podpisanego przez osobe (0soby) uprawniong do reprezentowania
Wykonawcy.

6. Niezwlocznie po otwarciu ofert Zamawiajgcy przekaze wszystkim Wykonawcom bioracym
udzial w postepowaniu informacje dotyczace :

- kwoty, jakg zamierza przekazaé na sfinansowanie zamowienia;
- firm oraz adresow Wykonawcow, ktdrzy ztozyli oferty w terminie;

- ceny, terminu wykonania zamowienia, okresu gwarancji i warunkéw platnosci zawartych
w ofertach.

7. W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zgda¢ od Wykonawcow wyjasnien tresci
ztozonych ofert.

Opis sposobu przygotowania ofert:

1. Wykonawca moze zlozy¢ jedng oferte. Ztozenie wigcej niz jednej oferty spowoduje
odrzucenie wszystkich ofert ztozonych przez wykonawce.

2. Zamawiajacy nie dopuszceza mozliwoscei sktadania ofert czesciowych.

3. Tres¢ oferty musi by¢ zgodna z trescig Zapytania ofertowego.

4. Oferta wraz zalacznikami musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim. Kazdy dokument
sktadajgcy sie na oferte lub zlozony wraz z oferta sporzadzony w jezyku innym niz polski
musi by¢ ztozony wraz z thumaczeniem na jezyk polski.

5. Wszelkie zmiany naniesione przez Wykonawce w tresci oferty po jej sporzadzeniu muszg
by¢ parafowane przez Wykonawce .

6. Oferta musi by¢ podpisana przez Wykonawce, tj. osobe ( osoby) reprezentujgca
Wykonawce .

7. Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

V. Oferty spelmiajace formalne wymagania, okre§lone w niniejszym Zapytaniu
ofertowym, bedg oceniane wg nastepujacych kryteriow:

- cena 100.% - maksymalnie 100 punktow

Lacznie 100 punktow.



1. Ocena oferty bedzie dokonywana wg ponizszych zasad:
1.1 Ocena w zakresie kryterium cena bedzie dokonywana na podstawie ilosci punktéw
otrzymanych przy zastosowaniu wzoru( liczba punktéw mozliwych do uzyskania -100)

Cmin
PC T i o e et e X 100 pl(t-
Cb

__najnizsza cenaoferowanai brutto !

cena ¥100%

cenaocenianej oferty | brutto |
gdzie: PC — ilo$¢ punktdw za kryterium cena,
Cwmin — najnizsza cena wynikajgca ze zlozonych ofert, ktére nie podlegaja odrzuceniu

Cp — cena badanej oferty.

2. Obliczenia dokonywane bedg z doktadnoscig do dwoch miejsc po przecinku.
3. Zamawiajgcy oceni i poréwna tylko te oferty, ktére odpowiadajg tresci i wymogom
Zapytania ofertowego.

4. Za najkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktéra uzyska najwyzszg liczbe punktéw
w kryterium oceny ofert ,,Cena”.

5. Jezeli zostang ztozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy wezwie wykonawcow,
ktorzy ztozyli te oferty, do zlozenia w wyznaczonym terminie ofert dodatkowych. W ofertach
dodatkowych wykonawcy nie mogg zaoferowaé cen wyzszych niz zaoferowane w zlozonych
ofertach.

6. Wykonawcy, ktérych oferty nie zostang wybrane, nie mogg zglasza¢ zadnych roszczen
wzgledem zamawiajgcego z tytutu przygotowania i zlozenia swojej oferty na przedmiotowe
zaproszenie.

7. Decyzje Zamawiajgcego sa ostateczne. W niniejszym postepowaniu nie przystuguja srodki
odwotawcze.

8. Jezeli Wykonawca, ktérego oferta zostata uznana za najkorzystniejszg uchyla si¢ od zawarcia
umowy, zamawiajgcy moze wybraé oferte najkorzystniejsza sposréd pozostatych ofert bez
przeprowadzania ich ponownego badania i oceny, chyba ze zachodza przestanki uniewaznienia
postepowania.

OSOBY UPOWAZNIONE DO POROZUMIEWANIA SIE Z OFERENTAMLI:
Dyrektor szkoly:

Agnieszka Stepien

tel. 48 6128090 ;669 103 539

email: sekretariat@specjalnapionki.eu

Kierownik gospodarczy:
Renata Grabowska
tel. 48 6128090 ; 669 103 539

email: sekretariat@specjalnapionki.eu DYREKTOR
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